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Entrees Local
Focaccia toastée, courgette* marinée et tomates confites* @ Colirgette® (Ougdes V)
Allergénes : gluten Farine* (Brochon 21)
' s 5 : - Fia Oignon (Arc-sur-Tille 21)
Soupe minestrone a l'origan* et graines de courges* torréfiées Churaetias Tomates
Allergénes : céleri @ @ Carotte*
=4 (Laperriére-sur-Saéne 21)
Tagliatelles* cacio e pepe au lard grillé, |Egumes* sautés Courgette*, Haricot vert*,
Oignon*(Ouges 21)

Allergénes : gluten, lactose, oeuf Lard (Daipierre-ei-Flée 21

: i 2R * : 2 Pomme de terre*, Aubergine*,
Facon aubergines* alla parmigiana, potatoes* et pois casses*@ @ ERE I

Allergénes : lactose, sulfites, soja (Laperriére-sur-Saéne 21)
Oignon* (Ouges 21)

Desserts

Panna cotta a la tonka, coulis prune* et abricot* @ @

Allergénes : lactose

) AR . P Farine (Brochon 21)
Tiramisu a la pistache et éclats de chocolat blanc @ il
Allergénes : ceuf, lactose, gluten, fruit & coque
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