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Entreées Local

Patate douce*

Velouté de pois cassé* a la patate douce* @@ (Laperriére-sur-Saone 21)

Allergénes : lactose Oignon* (Quetigny 21)

Sleri™ ré i Céleri*
Céleri* rémoulade, mayonnaise au fromage blanc et @ @ Sl

(Laperriere-sur-Saone 21)
graines de tournesol* torréfiées Fromage blanc (Moloy 21)
Allergénes : moutarde, lactose, oeuf, sulfites, céleri

Moutarde (Beaune 21)
Plats

Oeuf (Gevrey 21)
Boeuf haché facon thai, nouilles de riz* et [Egumes*

sautés au soja*
Allergénes : soja, cacahuétes

Boeuf haché
(Dampierre-et-Flée 21)
@ Carotte* et Poivron*
(Laperriere-sur-Saone 21)
Oignon* (Quetigny 21)

Courgette* et Tomate*

Couscous* de légumes, bouillon tomaté* et pois chiches* @ (Laperriére-sur-Saone 21)
i Potimarron
griles (Vals-des-Tilles 52)
Allergénes : gluten, sulfites Pois chiche* et Oignon*
(Quetigny 21)
< £ 3 o i o Farine* (Brochon 21)
Tartelette a la noisette*, pommes* et poires* roties @ Euf (21)
Allergénes : oeuf, gluten, lactose, fruit a coque Beurre (Nozeroy 39)
Fondant au chocolat au lait, fleur de sel 3 la vanille* @ Fa”“e;(ffr?zﬁ;‘on 2l)
Allergénes : oeuf, gluten, lactose Beurre (Nozeroy 39)
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