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de la St Patrick
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Local

Chou* (Quetigny 21)
Carotte* (Labergement-

Coleslaw*, mayonnaise au fromage blanc et ciboulette fraiche @ @ les-Auxonne 21)

Allergénes : lactose, sulfites, moutarde, oeuf

Velouté de carotte® au paprika et cheddar

Allergeénes : lactose

Plats

Comme un Irish Stew au boeuf, mijoté de légumes et

sauce a la biére brune

Allergénes : sulfites

Cottage pie au lentilles*, parmentier végétarien, écrasé de

pomme de terre et tuile de cheddar

Allergeénes : céleri, lactose

Desserts

Scones au sirop de citron* et lemon curd

Allergénes : gluten, lactose, oeuf

Fondant au chocolat aux saveurs d’lrish coffee

Allergénes : gluten, lactose, oeuf, sulfites

@ Vegan @ Sans gluten

@ Végétarien *Bio

Fromage blanc (Moloy 21)
Moutarde (Beaune 21)

Carotte* (Labergement-
@ @ lés-Auxonne 21)

Oignon (Ouges 21)

Boeuf
(Dampierre-et-Flée 21)
Pomme de terre
(Varois-et-Chaignot 21)

@ Carotte* et
Panais* (Labergement-lés-

Auxonne 21)
Oignon (Ouges 21)
Biére Brune (21)

@ @ Pomme de terre (Fenay 21)

Carotte* (Labergement-lés-
Auxonne 21)
Céleri* (Quetigny 21)
Oignon (Ouges 21)

Farine* (Brochon 21)
@ Beurre (Nozeroy 39)
Oeuf (Gevrey 21)

Farine* (Brochon 21)
Beurre (Nozeroy 39)
Oeuf (Gevrey 21)
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